BANYULS COLLIOURE

Le vignoble de la Céte Vermeille,
mer et montagne
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itué a I'extrémité orientale des Pyrénées, > |

le vignoble de la Céte Vermeille court sur zZ

les quatre derniéres communes du littoral avant |'Espagne : < .
Collioure, Port-Vendres, Banyuls-sur-Mer et Cerbére.

O COLLIOURE

Dans un savant mouvement qui achéve sa course aux pieds
de la Méditerranée, la vigne enveloppe les pentes abruptes
des montagnes et faconne un paysage exceptionnel.

Construits traditionnellement en pierre seche trouvée
a méme le sol ou extraite de la roche mére,
murs et murets rythment les pentes par des lignes horizontales.

Chaque pente est découpée par un systeme de terrasses

et de murets. Triangle étroit ou rectangle élargi,

les parcelles s'emboitent par un jeu

de lignes qui charpente le paysage et traduit tout le génie

et la volonté des hommes & offrir au territoire sa vocation viticole.
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@ TROIS APPELLATIONS D'ORIGINE CONTROLEE.
UNE INDICATION GEOGRAPHIQUE PROTEGEE.
UN TERRITOIRE.

BANYULS GRAND CRU, BANYULS, COLLIOURE EN AOC,
VIN DE PAYS DE LA COTE VERMEILLE EN IGP...
1600 HECTARES DE VIGNOBLE

Les Banyuls Grand Cru et les Banyuls sont des Vins Doux Naturels (VDN).
Ce sont des vins mutés (le mutage consiste a apporter de |'alcool neutre
d’origine vinique sur le mout de raisin afin d'arréter la fermentation et
conserver une partie du sucre naturel). lls se déclinent en blanc, rosé et rouge.

Les Banyuls Ambrés, Traditionnels, Hors d’Age ou Rancio sont élevés en
milieu oxydatif dans des cuves, foudres, demi-muids, barriques en chéne ou
bonbonnes en verre.

Les Banyuls Blanc et Rimage sont élevés en milieu réducteur.
Les Banyuls Grand Cru sont élevés sous bois en milieu oxydatif ou réducteur.

Les Collioure sont vinifiés en rouge, rosé ou blanc. Ils extraient du
terroir leur puissance, leur équilibre et une minéralité rafraichissante.
Ce sont des vins a la personnalité chaleureuse, intense et aromatique.

Les Vins de Pays de la Céte Vermeille sont vinifiés dans les 3 couleurs.
Apres 5 ans de vieillissement en milieu oxydatif ce sont des « Rancios ».

En doux, les raisins sont récoltés en surmaturité (naturellement doux).

Au retour d’une promenade dans le vignoble ou d‘une baignade,
laissez-vous tenter par une dégustation chez les vignerons.
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